Model 2 - Semi-automatic control STERIRAY

Model 3 - Fully automatic control

Brosura produsului - Model 2 / Model 3

Autoclave pentru sterilizarea conservelor

Autoclave industriale 1d195-aR3-M2/M3-WB-23R0 Romanda / Romanian

Aceasta este o copie tradusa automat - pentru descrierea detaliata a se vedea germana, engleza, bulgara!
Pentru informatii tehnice complete vezi fisa tehnica - Platforma aR3
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Model 2 - Semi-automatic control STERIRAY

Model 3 - Fully automatic control

CALITATE FARA COMPROMIS
»S T ERIRAY” AUTOCLAVE PENTRU CONSERVE

Autoclavele ,SteriRay” sunt neobisnuit de versatile, economisind timp si energie. Nu exista limite
atunci cand vine vorba de producerea de conserve intregi: conserve din diferite metale, borcane,
pungi de gatit, tuburi etc.

Fiecare autoclavd ,SteriRay” este o capodopera tehnica. in spatele fiecarui dispozitiv se afl&
know-how-ul companiei ,lvanov Engineering”. Produsele noastre impresioneaza prin designul lor
sofisticat si calitatea remarcabila. Colaborarea cu practicieni pretentiosi a dus la dispozitive care
sunt usor de utilizat si usor de intretinut. Modul economic de lucrul reduce costurile si creste
profitabilitatea.

Design industrial

Prin proiectarea masinii noastre, stabilim noi standarde in designul
industrial al autoclavelor. Sistemul nostru modular, componentele
usor accesibile si usurinta in utilizare fac din autoclavele ,SteriRay”
dispozitive excelente, usor de utilizat si usor de intretinut.

Automatizare

Automatizarea creeaza un lead. Acest avantaj pune bazele
succesului dumneavoastra economic in viitor.

Optiuni si accesorii suplimentare

Desigur, va puteti face munca cu autoclavele noastre SteriRay mult §
mai usoara cu optiuni si accesorii suplimentare utile.

Tehnologie dovedita pentru disponibilitate ridicata a
masinii

Stim ca utilajele alimentare trebuie sa fie disponibile in mod constant
pentru a mentine productia. Din acest motiv, acordam o mare
importanta tehnologiei dovedite atunci cand alegem componente.

OvANOV
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Model 2 - Semi-automatic control
Model 3 - Fully automatic control

Autoclave pentru sterilizarea conservelor cu un volum nominal de:

e 250, 390, 530 si 1250 litri

Autoclava completa contrapresiunii cu apa cu:
e incalzire electrica directa si racire directa.
e incalzire directa cu abur si racire directa.
e control semi-automat si complet automat.

Aplicatie:

STERIRAY

Autoclavul este folosit pentru sterilizarea recipientelor rigide (cutii, borcane) sau recipientelor flexibile si

semirigide (saci, plastic, tuburi).

STERIRAY

L
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Model 2 - Semi-automatic control
Model 3 - Fully automatic control

"Modelul 2" cu un volum nominal de:
e 250, 390 si 530 litri

Autoclava completa contrapresiunii cu apa cu:
e incalzire electrica directa si racire directa.
e control semi-automat.

= e

Versiune standard:

realizat complet din otel inoxidabil

Izolatie integrala economisitoare de energie

Picioare reglabile

Controler de program - DICON touch

Panou de control - fata dreapta

Stocarea datelor inviolabile
Interfata LAN (Ethernet)

STERIRAY

RL1 - Mobil

LT2 - Linie de alimentare cu aer comprimat

BP1, BP2, BP2 -panou de control

SK1 - Cutie de comutare montata pe perete
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Model 2 - Semi-automatic control
Model 3 - Fully automatic control

Descriere -"Modelul 2":

STERIRAY

Este vorba despre o'semiautomat sistem controlat cu deschidere si inchidere manuald a capacelor cu
balamale. Umplerea si indepéartarea alimentelor eu sunt efectuate manual.

Fill with water

Holding phase

Cooling phase

Basket removal

Mobile access Data collection Data transfer
N/ b 2 3.5
App for Time, temperature and usB
Andrald and pressure via integrated LAN - Eu?grqgg
i0S systems screen recorder Communication
Tamper-proof data Software
4 storage 7

Evaluation [ Archive

. 4

Evaluation software
for Windows
Operating systems

4
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Model 2 - Semi-automatic control STERIRAY

Model 3 - Fully automatic control

Procedura - ,,Modelul 2”:

Cu capacul rabatabil deschis, in autoclava goald se pune un cos cu recipiente rigide, flexibile sau
semirigide.Capacul cu balamale este inchis manual si Suruburile conexiunii cu flansa sunt stranse.

Completati:
- Apa se umple manual.

EFaza de incalzire:

Temperatura doritd pentru incalzire este introdus si pornit folosind ecranul tactil de pe panoul de
control; apoi incalzirea are loc automat, controlata de PLC.

Supapa de aerisire ramane deschisa in timpul incalzirii.

Sfarsitul procesului este semnalata printr-un bip.

X

Faza de mentinere:

- Sterilizarea se efectueaza in conformitate cu procesul de sterilizare a produsului de tratat efectuate.
Programele stocate sunt apelate folosind ecranul tactil al panoului de control, pornite si apoi rulate
automat controlate de PLC.

Controlerul de proces si program controleaza datele introduse Parametri temperatura timp automat.
Parametrii Procesul de sterilizare se observa prin dispozitivele montate si prin supapele respective
manual controlat.

Sfarsitul procesului este semnalata printr-un bip.

v

Faza de racire:
Racirea a alimentelor se efectueaza manual.
Dupa ce racirea este completa, apa este scursa manual pana la preaplinul de apa.

R

Indepartarea alimentelor:
- Capacul rabatabil al autoclavei se deschide manual si se scoate cosul cu alimentele de gatit.
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Model 2 - Semi-automatic control
Model 3 - Fully automatic control

"Modelul 3" cu un volum nominal de:
e 250, 390, 530 si 1250 litri

Autoclava completa contrapresiunii cu apa cu:
e incalzire electrica directa si racire directa.
e incalzire directa cu abur si racire directa.
e control complet automat.

STERIRAY

L L

Versiune standard:

realizat complet din otel inoxidabil

Izolatie integrala economisitoare de energie

Picioare reglabile

Controler de program - DICON touch

Panou de control - fata dreapta

Stocarea datelor inviolabile
Interfata LAN (Ethernet)

RL1 - Mobil

KP1 - pompa centrifuga

BP1, BP2, BP2 -panou de control

SK1 - Cutie de comutare montata pe perete

HE144 - putere de incalzire de SR1250 - 144kW
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Model 2 - Semi-automatic control
Model 3 - Fully automatic control

Descriere - ,,Modelul 3”:

STERIRAY

Este un sistem controlat complet automat, cu deschidere si inchidere manuald a capacelor cu balamale.
Umplerea si indepdrtarea alimentelor de gétit se efectueaza manual.

Fill with water Heating phase Holding phase Cooling phase Basket removal
Temperature
automatically Automatically
pressure
Mobile access Data collection Data transfer Evaluation / Archive
b 4 N7 4 . 4
Time, temperature and usB :
App for Evaluation software
Aﬁgml o and pressure via integrated LAN - Ethernet for Windows
, screen recorder Communication :
O3S systems Operating systems
' y Tamper-proof data Software perabing ys
storage 7 y y
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Model 2 - Semi-automatic control STERIRAY

Model 3 - Fully automatic control

Procedura - ,,Modelul 3”:

Cu capacul rabatabil deschis, in autoclava goala se pune un cos cu recipiente rigide, flexibile sau semirigide.
Capacul cu balamale este inchis manual si suruburile racordului cu flansa sunt stranse.

Completati:
- Apa se umple automat.

Faza de incalzire, faza de mentinere:

——— e e

= Sterilizarea se realizeaza conform procedurii de sterilizare a produsului de tratat. Programele stocate
sunt apelate folosind ecranul tactil al panoului de control, pornite si apoi rulate automat controlat de
PLC.

=> Controlerul de proces si program controleaza automat parametrii de temperatura timp introdusi.

=> Parametrii procesului de sterilizare sunt monitorizati de dispozitivele instalate si controleaza automat
de valvele respective.
Faza de racire:

- Alimentele gatite se racesc automat.

= Dupa ce racirea este completa, apa este evacuata automat la detectorul de nivel.

-> Sfarsitul procesului este semnalata printr-un bip.

Indepartarea alimentelor:
=> Capacul rabatabil al autoclavei se deschide manual si se scoate cosul cu alimentele de gatit.
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Model 2 - Semi-automatic control STERIRAY
Model 3 - Fully automatic control

"Modelul 2" si ,,Modelul 3” in comparatie:

Model 2
Semi-automatic control

Holding phase >

Temperature
Automatically Automatically automatically

-*E- m Model 3

Fully automatic control
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Model 2 - Semi-automatic control STERIRAY

Model 3 - Fully automatic control

Dimensiune:

Desemnare Unitate |SR250 SR400 SR550 SR1250

LxBxH mm 1220x1220x1560 1320x1320x1700 1420x1420x1760 1620x1620x2340
LxBxH2 mm 1220x1220x2180 | 1320x1320x2420 1420x1420x2580 1620x1620x3360
Diametrul containerului ' mm @600 @700 @800 21000

G1-G2 mm 180 - 250 180 - 250 180 - 250 180 - 250

Spatiu produs:

S S I

Volumul nominal: 1250 Litru
Volumul de lucru: 210 320 450 1050 Litru
Volumul utilizabil: 150 250 330 890 Litru
Volumul nominal: Volumul de lucru: Cos: Volumul utilizabil:

Zona de conserve:
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Model 2 - Semi-automatic control
Model 3 - Fully automatic control

Dimensiunile capacului inchis (versiunea standard):

_20? B

G1 |

117

STERIRAY
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Model 2 - Semi-automatic control STERIRAY

Model 3 - Fully automatic control

Dimensiunea capacului deschis (optiunile BP1, LT2, RL1):
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Model 2 - Semi-automatic control STERIRAY

Model 3 - Fully automatic control

Dimensiunile cosului:

Desemnare Unitate |SR250 SR400 SR550 SR1250
cos 1/1, DxH mm @575x600 @d675x700 a775x700 @970x1200
cos 1/2, DxH/2 mm @575x300 @675x350 @775x350 @970x600

Numarul maxim de cutii in autoclava:

200 gram 378 649 825 2337
300 gram 230 416 546 1474
400 gram 210 354 450 1230
680 gram 115 192 252 737
800 gram 92 160 210 603
1200 gram 60 112 152 420

*Informatii furnizate fara garantie. Cantitatile de umplere depind de dimensiunile cutiei.
*Pentru mai multe informatii despre exemplele de incarcare, consultati fisa de date ,Cos de capacitate”.
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Model 2 - Semi-automatic control
Model 3 - Fully automatic control

Controlati, operati, vizualizati, inregistrati:

Panoul de control consta:

e Controler de proces si program DICON touch
e Interfatd USB - pentru conectarea la un stick de memorie
e Detector de semnal sonor

0_|5® |

T W

Panoul constructii - nivel operator

Optiuni de control versatile prin specificarea:

Temperatura cazanului
Temperatura miezului
timp de gatit

Ora codului zonal
Valoarea F

Functia rampa

STERIRAY
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Model 2 - Semi-automatic control STERIRAY

Model 3 - Fully automatic control
Desigur, véa puteti face munca cu autoclavele noastre SteriRay mult mai ugsoard cu optiuni si accesorii utile.

Optiuni:

laté o scurtd listd a optiunilor pe care le putem oferi:

82
g

[—

(i} i} i)
LT2 BP1 BP2

RL1 - Mobil

LT2 - alimentare cu aer comprimat

KP1 - pompa centrifuga

HE144 - putere de incalzire de SR1250 - 144kW

Panou de control:

BP1 - Bratul este montat permanent, panoul de comanda poate fi rotit de jos.
BP2 - Bratul este montat permanent, panoul de comanda poate fi rotit de sus.
BP3 - Panoul de control este atarnat pe perete.

Comutator:
SK1 - Cutie de comutare cu panou de control pentru montare pe perete
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Model 2 - Semi-automatic control STERIRAY

Model 3 - Fully automatic control

Accesorii:
lata o scurta lista cu ceea ce putem oferi in materie de accesorii naturale:

Suport de ridicare:
Pentru transport sigur pe carligul macaralei.

Cos :
In format complet 1/1 si dimensiuni stivuibile 1/2 si 1/3.

Plutitor cazan:
Impiedica alimentele sa pluteasca.

Stratul intermediar:
Stabilizeaza nivelurile individuale ale alimentelor gatite.

Placa de podea din otel:
O placa de baza este inclusa in pachetul de livrare.

Linie de macara cu tren electric:
Furnizam sina de macara adecvata cu un palan electric pentru a incarca autoclavele cu cosuri.
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Model 2 - Semi-automatic control STERIRAY

Model 3 - Fully automatic control

Accesorii:
Constructie scara si scena pentru SR1250.
Adaptor conservat:

Un adaptor pentru introducerea in sigurantd a senzorului de temperaturd centrald intr-un borcan de
conservare

Software de comunicare PCC:
Acces de pe PC
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Model 2 - Semi-automatic control STERIRAY

Model 3 - Fully automatic control

Date tehnice:

Desemnare Unitate ‘SR250 ‘SR1 250

"Modelul 2" ‘

"Modelul 3" ‘
Volum Litru 250 390 530 1250
Diametrul containerului mm @600 @700 @800 @1000

Dimensiuni exterioare - 4 55041220x1560 1320x1320x1700 1420x1420x1760 1620x1620x2340

LxIxh

Electric kW 18 24 48 721144
Presiune de functionare,

"Modelul 2" bar 2,5 2,5 2,5 -

Presiune de functionare,

"Modelul 3" bar 13 3 3 3

cos 1/1, DxH mm @575x600 @d675x700 a775x700 @970x1200

Numarul maxim de cutii in autoclava:

200 gram 378 649 825 2337
300 gram 230 416 546 1474
400 gram 210 354 450 1230
680 gram 115 192 252 737
800 gram 92 160 210 603
1200 gram 60 112 152 420

*Informatii furnizate fara garantie. Cantitatile de umplere depind de dimensiunile cutiei.
*Pentru mai multe informatii despre exemplele de incarcare, consultati fisa de date ,Cos de capacitate”.
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